PINOT NOIR

de Bourgogne
2018

PRESENTATION

Treés jolie robe rubis limpide et brillante. Le nez
dévoile des parfums de petits fruits rouges mirs de
type framboise et groseille. Les tanins sont déja bien

fondus.

Des aromes de fruits frais et des notes de framboise.

Un vin rond et trés plaisant.

ACCORDS
METS ET VINS

Idéal avec du petit gibier, des volailles, des viandes

grillées ou des fromages affinés.

BOURGOGNE

PELLATION BOURGOGNE CONTROLEE

PINOT NOIR

Température de service : 14°C - 16 °C

Garde : a déguster dés aujourd'hui et dans les 3 ans.
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