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PRESENTATION

Belle robe jaune pale, légérement dorée. Son nez fin
et expressif délivre un éventail d'aromes de fleurs

blanches, de fruits jaunes frais et de tilleul.

La bouche est franche & équilibrée, remarquable de

fraicheur. Belle tension et densité.

ACCORDS
METS ET VINS

A apprécier a l'apéritif, en Kir (accompagné de
créme de cassis), avec des cuisses de grenouilles, un

poisson ou de la charcuterie.

GOGNE ALIGOTE CONTROLEE
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Température de service : 9°C - 10 °C

ALIGOTE |

revereerees Déguster dans les 2 ans
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